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NOMBRE DEL PRODUCTO CAFÉ TRADICIONAL 

MARCA COMERCIAL COLONIAL 

FABRICANTE 

CAFESA LIMITADA 
NIT: No. 860.056.500-2 
TOSTADORA DE CAFÉ BON - AMI 
NIT No. 890.201.065 - 0 
 REGISTRO SANITARIO RSIAD15M09492 

CERTIFICACION FNC. 1-0023-00 

PRESENTACION COMERCIAL  50 gr. 125 gr.  250gr. 500gr. 

TIPO Y CARACTERISTICAS 
DEL EMPAQUE 

EMPAQUE PRIMARIO: Polipropileno Biorentado 17 micras 16 g/m2, Tintas 
2g/m2; Adhesivo 2g/m2; Polipropileno Monorientado Metalizado 17 micras 
40g/m2, Resistente a la humedad y al oxigeno. 
EMPAQUE EXTERNO: Bolsa de polietileno. 
EMBALAJE: Pacas por 10 Unidades, 20 unidades, 40 Unidades. 

DESCRIPCIÓN DEL 
PRODUCTO 

100% Café colombiano molido o en grano  obtenido de la torrefacción del café 
verde. 

ASPECTOS 
ORGANOLECTICOS 

CARACTERISTICAS ESPECIFICACION 

TAMAÑO GRANULAR Promedio de 592 micras 

SABOR Característico al café, sin sabores  extraños 

TOSTION Media 

OLOR pronunciado y típico de café fresco , sin olor objetable 

CARACTERÍSTICAS 
MICROBIÓLOGICAS 

PÁRAMETRO RESULTADO 
LIMITE 

ACEPTABLE 
MÉTODO 

NORMA 
APLICADA 

Mohos y levaduras 1 0 Ufc/g 100 UFC/g Placa Profunda 

NTC 3534 
Segunda  

Actualización 
 

Según 
INVIMA 

Según Norma INVIMA 
Menos de 3 Mic/g 

< 1000 UFC/g 
PLACA  

Coliformes Totales Menos de 3 Ufc/g <3UFC NMP 

Coliformes Fecales Menos de 3 Ufc/g <3UFC NMP 
 
 
 

Mesófilos aerobicos Menos 10 Ufc/g 2000 NMP 

Estafilococo aureus Menos 100 Ufc/g <100 NMP 

 CARACTERÍSTICAS FÍSICO-
QUÍMICAS 

Humedad 1.55% Máx. 5.9% GRAVIMETRICA 

Cenizas  5.24% --- GRAVIMETRICA 

Proteína  14.88%  --- KJEDAHL 

NORMAS APLICABLES 

Decreto 3075 de 1997 
Resolución 5109 del 2005 
Resolución 288 de 2008. Resolución 333 de 2011  
NTC 3534 Segunda Actualización.  

CONDICIONES DE TRANSPORTE 
Y ALMACENAMIENTO 

Transportado en vehículos estibados y en condiciones de optima limpieza que 
eviten la contaminación al producto 

VIDA ÚTIL 
Tiene fecha de vencimiento por un año a partir de la fecha de elaboración del 
producto. 

MODO DE CONSERVACIÓN 
Consérvese en un lugar fresco y seco, después de abierto el empaque 
protéjase de la humedad, la luz solar y otros productos para aseo. 

ALMACENAMIENTO 
Debe realizarse separado por referencias, sobre estibas plásticas y alejado de 
la pared a 60 cm como mínimo. 
La temperatura <30°C, y con una humedad relativa de 55%. 
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